Plat végétarien ‘ Origine de

nos viandes

Menu "Froid"

DU 22/07/2024 AU 26/07/2024

* = Plat avec du porc

ﬁ Plat sans viande
- (PC) = Plat complet

RPC

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.

( A A A A N
lundi 22 mardi 23 mercredi 24 jeudi 25 vendredi 26
\ < < < < <
1 Radis beurre Tomate Melon Pasteque Salade verte
: 2
W
P4
EES 3
\ A A A A A J
4 Y A A A Y N
Q = 110 Roti de dinde froid () Longede porc* froid () Escalope volaille pochée 0 Jambon blanc* Tortilla galette
- : et sa pointe de ketchup
{ . L Tarte au fromage @  Surimi mayonnaise Oeuf dur & mayonnaise Tarte au fromage () Aiguillette de poulet
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Salade western Salade de cocos Salade de pomme de terre Salade de pates Salade de riz
mimosa
Chips sachet Chips sachet Chips sachet Chips sachet Chips sachet
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. g\;* ,; = 1 Edam portion Petit suisse aux fruits Vache picon Yaourt aromatisé Petit suisse nature
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{ a? Yaourt ETREZ nature Fraidou Fromage blanc Fournol a la coupe Tomme noire
=" sucré au lait entier
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Fruit Fruit Fruit Fruit Fruit
(selon arrivage) (selon arrivage) (selon arrivage) (selon arrivage) (selon arrivage)
Brownies Créme dessert vanille Liégeois au chocolat Tarte pépites chocolat Biscuit amandes(oeufs BIO)
facon tarta de Santiago
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RESTAURATION POUR COLLECTIVITES



